
OFERTA KOMPLEKSOWA 

CATERING OBIADOWY ORAZ PRZERWY KAWOWE 
DLA FIRM, SZKOLEŃ I KONFERENCJI 

 

1. Informacje ogólne 

Oferujemy kompleksową obsługę cateringową obejmującą posiłki 
regeneracyjne oraz przerwy kawowe dla firm, zakładów pracy, szkoleń i 
konferencji na terenie województwa śląskiego. 

Menu oparte jest na kuchni polskiej, z uwzględnieniem diet 
wegetariańskich i wegańskich. Zapewniamy wysoką jakość, 
terminowość dostaw oraz elastyczne dopasowanie oferty do potrzeb 
klienta. 

 

2. Zakres oferty 

• catering obiadowy (zupa + drugie danie + deser), 
• przerwy kawowe w różnych wariantach cenowych, 
• opcje mięsne, wegetariańskie i wegańskie, 
• dowóz posiłków, 
• elastyczne menu tygodniowe lub miesięczne, 
• możliwość obsługi jednorazowych wydarzeń i stałej współpracy. 
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3. Catering obiadowy – propozycje menu 

3.1 Zupy – przykładowe 

Lp. Nazwa zupy Dieta 

1 Rosół domowy z makaronem klasyczna 

2 Pomidorowa z bazylią wege 

3 Krupnik tradycyjny wege 

4 Żurek śląski klasyczna 

5 Zupa ogórkowa wege 

6 Barszcz czerwony wege 

7 Krem z dyni wege 

8 Zupa grzybowa wege 

9 Zupa kalafiorowa wege 

10 Zupa z soczewicy wege 

 

3.2 Dania główne – przykładowe 

Lp. Danie Dieta 

1 Schabowy z ziemniakami i surówką klasyczna 

2 Gulasz wołowy z kluskami śląskimi klasyczna 

3 Filet z kurczaka w sosie pieczarkowym klasyczna 

4 Kotlety mielone z puree klasyczna 

5 Ryba pieczona z warzywami klasyczna 

6 Pierogi ruskie wege 

7 Placki ziemniaczane z twarożkiem wege 
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Lp. Danie Dieta 

8 Kotlety z soczewicy wege 

9 Curry z ciecierzycą i ryżem wege 

10 Makaron z sosem grzybowym wege 

 

3.3 Desery – przykładowe 

Lp. Deser Dieta 

1 Sernik tradycyjny wege 

2 Szarlotka wege 

3 Brownie czekoladowe wege 

4 Ciasto marchewkowe wege 

5 Panna cotta z owocami wege 

6 Mus czekoladowy wegański wege 

7 Jogurt z granolą wege 

8 Deser chia z owocami wege 

9 Knedle ze śliwkami wege 

10 Owoce sezonowe wege 

 

 

 
 



 4 

4. Przerwy kawowe – pakiety 

☕ PAKIET BASIC (ekonomiczny) 

• kawa, herbata 
• woda 
• ciasteczka pakowane. 

Cena: 25 – 30 zł netto / osoba 

 

☕☕ PAKIET STANDARD 

• kawa, herbata (kilka rodzajów) 
• woda gazowana i niegazowana 
• kruche ciasteczka, 
• ciasto domowe (1 rodzaj). 

Cena: 35 -40  zł netto / osoba 

 

☕☕☕ PAKIET ROZSZERZONY 

• kawa, herbata (kilka rodzajów) 
• woda gazowana i niegazowana 
• kruche ciasteczka, 
• mini ciasta (2 rodzaje), 
• owoce świeże. 

Cena: 40- 45  zł netto / osoba 

 

⭐ PAKIET PREMIUM 

• kawa z ekspresu (espresso, cappuccino, latte), 
• herbata premium, 
• woda gazowana i niegazowana 
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• kruche ciasteczka, 
• mini desery, 
• zimne przekąski (mini kanapki, wrapy, koreczki), 
• owoce. 

Cena: 45–60 zł netto / osoba 

 

5. Pakiety łączone – catering + przerwa kawowa 

Pakiet Zakres Cena netto / osoba 

Standard obiad + przerwa kawowa Basic 90–105 zł 

Biznes obiad + przerwa kawowa Standard 105–120 zł 

Premium obiad + przerwa kawowa Premium 125–145 zł 

Ceny orientacyjne – ustalane indywidualnie w zależności od liczby 
osób i częstotliwości zamówień. 

 

6. Warunki realizacji 

• dowóz na terenie woj. śląskiego, 
• minimalna liczba osób ustalana indywidualnie, 
• możliwość stałej współpracy, 
• elastyczne godziny dostaw i obsługi wydarzeń. 

 

7. Podsumowanie 

Nasza kompleksowa oferta cateringowa łączy pełnowartościowe posiłki 
regeneracyjne z profesjonalną obsługą przerw kawowych, zapewniając 
komfort, jakość i satysfakcję uczestników szkoleń, konferencji oraz 
pracowników firm. 

 


